
MOSCATO D’ASTI  D.O.C.G.

Vitigno: Moscato bianco 100%

Vigneto: vigna storica oltre 60 anni

Esposizione: sud-ovest

Fermentazione: in autoclave con temperatura controllata

Alcool: 5,5 % vol.

Descrizione: vino  da  dessert  di  straordinaria  eleganza,  trae  il  suo  inconfondibile  aroma  dalle

pregiate uve di Moscato bianco

Colore: giallo paglierino con riflessi dorati e luminosi

Profumo: bouquet elegante e delicato

Abbinamento: ottimo con dolci, dessert in particolare con panettoni e torte farcite

Temperatura di servizio: 6-8°C


